
 

KURS WEST  ·  WHISKY AN BORD 

Handwerk im Glas & Weite im Blick. 

Zwischen Hallig, Wind und Glas das besondere Tasting an Bord der MS SEEADLER 

Save the Date – Samstag, 26. September 2026 

 

Wenn das Festland langsam kleiner wird, der Wind frischer und der Horizont weiter, 

beginnt ein Erlebnis, das man nicht plant, sondern erlebt. 

IN|concert lädt gemeinsam mit der Halligreederei Heinrich von Holdt zu einem 

Whiskytasting von besonderer norddeutscher Eleganz ein: ruhig, ehrlich, reduziert 

auf das Wesentliche und das mitten auf der Nordsee. 

 

An Bord der MS Seeadler treffen sich 50 Whisky-Liebhaber, die Genuss nicht in 

Lautstärke messen, sondern in Momenten. Zwei außergewöhnliche Brennereien 

begleiten diese Reise und schenken während der Fahrt ausgewählte Abfüllungen 

aus ihrem Sortiment aus: 

Hinrichsen‘s Whisky von der Insel Föhr, geprägt von Küste, Klima und Charakter 

sowie die dänische Brennerei Stauning Whisky, international geschätzt für 

Handwerk, Tiefe und Haltung. 

 

Um 11:00 Uhr heißt es „Leinen los“ im Hafen Schlüttsiel. Kaum ist das Schiff auf 

Kurs, beginnt das erste 90-minütige Tasting, begleitet von Geschichten, Aromen und 

der stetigen Bewegung des Wassers. Wer den Auftakt macht, entscheidet sich kurz 

vor Abfahrt. Der Genuss ist in jedem Fall gesetzt. 

 

Gegen 12:50 Uhr legt die MS Seeadler auf der Hallig Gröde an. Zeit zum 

Durchatmen. Zeit für Weite. Zur Stärkung gibt es Kleinigkeiten vom Grill zum 

Selbstkostenpreis, auch vegetarisch, dazu die Möglichkeit für einen kleinen 

Spaziergang über die Hallig – Nordsee pur, unverstellt und entschleunigend. 

 

 

 



Ab ca. 14:20 Uhr nimmt das Schiff wieder Kurs Richtung Festland. Der Rückweg 

gehört dem zweiten Teil des Tastings: weitere ausgewählte Gaumentropfen, salzige 

Luft, ruhige Gespräche, der Blick über Watt und Wasser. Gegen 16:15 Uhr endet 

diese Reise wieder im Hafen und das mit Eindrücken, die bleiben. 

 

Ein Tag, der nicht nur den Gaumen berührt, sondern  

auch Auge, Nase und Seele. 

Ein Whiskytasting für Menschen, die das Echte schätzen. 

 

 

 

 

 

 

Der Vorverkauf startet in Kürze unter www.inconcert.de 

59,00 €  

(Inklusive Umsatzsteuer, System und Vorverkaufsgebühren) 

http://www.inconcert.de/

